AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Anjou sec

Les aromes Horaux de ce vin

vous rafraichiront

Cepage Chenin

Terroir  Schiste décomposé,

Vinification

Pour préserver la fraicheur et le fruité deioe wous cueillons ==
des
raisins murs , mais pas encore concentreés .
La vinification se fait en cuve, a basse tempéeatu
la mise bouteille au printemps

Dégustation et service

Nous recherchons un vin frais, aromatique Eriudtis, fleurs, il est
tendre, gouleyant, facile d’abord.

_A boire a tous moments de la journée
il accompagne les huitres ,les poissons, saumostacés.




